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CATERING - info@marea-catering.de
www.marea-catering.de
Speiseplan
KW 22/ 25. — 29.05.26
KW Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Mendi 1 » @& = Pasta mit
Hahnchengeschnet | achs-
h (a1,d,9,i)
= chone i = . . —
Menu 2 % S tMO?] / « £° Gemisereis = Pasta mit o e ~ Rosti mit
? mg ! 39 mit Rahmsol3e @14,) | Tomatensauce @4y | Kartoffelcremesupp | Krauterquark i.cg.
=t e mit Dampfnudeln
(a1,c,9,i)
Gemiise ® Buttergemiise #* Rohkost £ Rohkost @ Eisbergsalat mit

Tomaten & Gurken

2 Farbstoff, 3 Phosphat, 4 StiBungsmittel(n), 5 chininhaltig, 7 mit Konservierungsstoffen, 8 mit Antioxidationsmittel, 10 gewachst, 11 Sauerungsmittel, 12 Geschmacksverstarker,
a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Khorasan- Weizen, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d
Fische und daraus gewonneneErzeugnisse, e Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse, h1 Mandel, h2 Haselnlsse, h3 Walnusse, h4 Kaschunisse, h5 Pecannniisse, h6 Paraniisse, h7 Pistazien, h8 Macadamia- oder Queenslandniisse, i Sellerie und
daraus gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene

Erzeugnisse
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CATERING - info@marea-catering.de
' www.marea-catering.de
Speiseplan
KW 23/ 01. — 05.06.26
KW Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meni 1 ¥ Frikadellen mit @& Fischstabchen
Salzkartoffeln mit Reis &J @todey | 3 0
(@1.cij) )
Tronleichnam
Gemeinsam unterwegs.
Mit Herz, Freude und
Menu 2 @ Gemise- Gemdise- Wistchen | @ =~ Tomaten- L augenlicken ol ch. Knopfle mit
Maultaschen mit mit Salzkartoffeln Reis mit Mozzarella | Kyp o @ RahmsoRe &
Tomatensol3e (1.cgi) o (ati) Sticks (at,g.i) Roéstzwiebeln (a1.c..)
Gemlise #° Rohkost ® Blattsalat mit Mais ® 4° Dampfgemise #° Rohkost
& Gurken

2 Farbstoff, 3 Phosphat, 4 StiBungsmittel(n), 5 chininhaltig, 7 mit Konservierungsstoffen, 8 mit Antioxidationsmittel, 10 gewachst, 11 Sauerungsmittel, 12 Geschmacksverstarker,
a1l Weizen, a2 Roggen, a3 Gerste, a4 Hafer, a5 Dinkel, a6 Khorasan- Weizen, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, ¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d
Fische und daraus gewonneneErzeugnisse, e Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse, g Milch und daraus gewonnene
Erzeugnisse, h1 Mandel, h2 Haselnlsse, h3 Walnusse, h4 Kaschunisse, h5 Pecannniisse, h6 Paraniisse, h7 Pistazien, h8 Macadamia- oder Queenslandniisse, i Sellerie und
daraus gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, | Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene

Erzeugnisse
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